
|  42 ש"ח ת  י ב ה ם  ח ל
פוקצ'ה בליווי מטבל פלפלים קלויים, טחינה עם גרגירי חומוס, ובורלה חציל.

|  42 ש"ח ם  י פ י ר ח ת  ח ל צ
מטבל סחוג אדום טרי. סחוג ירוק טרי. שום קונפי עם צ'ילי אדום. פלפלים ירוקים טריים 

מטוגנים. מוגש עם לחם.

|  72 ש"ח ה  ד ו ה י ל  ש ם  י נ ש ו ע מ ת  ח ל צ
מבחר ארטיזנלי של נתחים מעושנים: הנתחים מוגשים לצד הליווי המושלם: איולי רמולד 

עשיר ומתובל, חרדל דיז'ון, עשבי תיבול, מלפפונים חמוצים, וקרוסטיני כפריים. שילוב 
מנצח של טעמים מעושנים עמוקים ונגיעה חרפרפה-חמצמצה.

|  45 ש"ח י  ב ר ו ל ו ק ו  י צ' פ ר ק
קרפיצו קולורבי שעובר צלייה עמוקה בתנור עד לריכוך וקרמול טבעי. מתובל בשמן זית 

איכותי וזילוף דבש, עם קיק של פלפל חריף טרי, וביסים פריכים של פקאן מסוכר.

|  72 ש"ח ט  ו ק י ר ט נ א ה  ל ו א ז ר ב
פרוסות דקיקות כנייר של בראזולה מבשר אנטריקוט משובח, שעבר יישון קפדני. הבשר 

העשיר, בעל הטעם האגוזי-מתקתק, מוגש על מצע אחו בלאנקו, זרעי עגבניה ושמן זית. 
מנה קלאסית, אלגנטית ומדויקת.

|  62 ש"ח ם  י נ י ד ר ס
סרדינים טריים מטוגנים, מוגשים עם סלטון ורוטב לימון.

|  82 ש"ח ן  ו מ ל ס  / ן  ב ל ג  ד י  מ י ש ס
הדג הנא הטרי ביותר שדגנו היום - נתחים עשירים של דג ים חתוכים לסשימי מוגש עם 

פרי עונתי, רוטב פונזו סויה עם הדרים.

|  82 ש"ח ם  י ג  ד ר  ט ר ט
טרטר דג ים איכותי קצוץ ביד, מתובל בגיינגיר טרי וברוטב סויה-ליים מעודן. המנה 

משודכת לפלחי פירות. איזון מושלם בין חמיצות, מליחות ומתיקות.

|  62 ש"ח ם  י ג  ד ר  ג י ס
סיגר דגים מרוקאי. עלי סיגר פריכים במילוי דג ים טרי קצוץ, כוסברה, שום ותבלינים 

מרוקאיים. מוגש עם טחינה ואריסה צרמולה.

|  62 ש"ח ר  ש ב ר  ג י ס
סיגרים פריכים וזהובים, במילוי עשיר של בשר בקר טחון מתובל היטב בכמון, פפריקה, 

ועשבי תיבול טריים כוסברה ופטרוזיליה מטוגנים. מעט פיקנטי.

|  62 ש"ח ו  ד ס א ן  ו ס א ו ר ק
2 קרואסונים ממולאים בבשר אסדו מפורק, שנעשה במשך שעות במעשנה. מוגש עם

ריבת בצל.

|  45 ש"ח י  ת י י ס א ל  י צ ח
חציל כלאדי שרוף על להבת אש. מוגש בליווי טחינה גולמית, סויה, סלסת עגבניות 

פיקנטית, כוסברה, וקונפי שום.

|  64 ש"ח ת  י ב ה ט  ל ס
תערובת של חסות, עגבניות שרי, פרי העונה, וויניגרט הדרים, ופקאנים מסוכרים.

|  62 ש"ח ת  י ג ר פ ד  ו פ י ש
120 גר' נתחוני פרגית במרינדת סילאן תמרים, צ'ילי מתוק, שום טרי, ושורש ג'ינג'ר.
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|   240 ש"ח ט  ו ק י ר ט נ א ק  י י ט ס

התענגו על נתח אנטריקוט עשיר ומובחר במשקל 300 גרם, המיושן כהלכה ומצופה 
 BR-בצריבה מושלמת. הסטייק שלנו נצלה במקצועיות למידת העשייה המועדפת עליכם, מ
ועד WD, ושומר על ליבה עסיסית, רכה ומלאת טעם. הוא מתובל בעדינות במלח גס ופלפל 

שחור גרוס.
להשלמת החוויה, בחרו אחת מהתוספות הקלאסיות שלנו:

• תפוח אדמה ננסי מעוך, אפוי בתנור, עם כוסברה שום ולימון
• צ'יפס כפרי זהוב, פריך מבחוץ ורך מבפנים

• שעועית ירוקה טרייה, מוקפצת קלות עם שמן זית ושום

|   340 ש"ח ת  י ב ה ק  י י ט ס

נתח הדגל של היקב 400 גרם של אנטריקוט מיושן ביישון יבש, חתוך בעובי מלכותי
)כ-4 ס"מ(. הנתח מתאפיין בשיוש שומני עשיר, המבטיח עסיסיות מתפרצת, וטעם בשר 

עמוק ומרוכז. צלוי על גריל פחם לוהט, ליצירת קראסט קרמלי חזק, ומוגש בתיבול 
מינימליסטי של מלח גס ופלפל שחור בלבד.

|   62 ש"ח ל-100 גר' ב  י ר ם  י י ר פ

התכוננו ליהנות מנתח הבשר האולטימטיבי, בצלייה איטית ומדויקת. זהו נתח עשיר, 
עסיסי ומיוחד במינו, הנצלה בשלמותו בטמפרטורה נמוכה ומבוקרת. תהליך הצלייה 
הארוך מבטיח כי כל פיסת בשר תהיה רכה כחמאה ותשמור על ליבה ורודה ועסיסית 

להפליא. הפריים ריב שלנו מתובל בנדיבות בתערובת קלאסית של עשבי תיבול טריים, שום 
גרוס ופלפל שחור גס, היוצרים קראסט חיצוני שחום, פריך וארומטי המהווה ניגוד מושלם 

לרכות הפנימית. כל פרוסה עבה נחתכת בקפידה ומעניקה ביס עשיר בטעם בקר עמוק 
ומרוכז, המלווה בשכבת שומן קטיפתית שנמסה בפה.

|  399 ש"ח ה  ל ט ת  ו ע ל צ

350 גרם צלעות טלה מקוצבות מובחרות, צרובות במידת עשייה מדויקת, עם עשבי תיבול 
מהגינה. מוגשות על מצע פירה תפוחי אדמה קטיפתי עשיר, בתוספת ציר בקר מצומצם, 

גזרים צלויים ושום קונפי.

|  150 ש"ח ה  מ ד א י  ח ו פ ת ם  ר ק ו י  ג ו ו ר ו נ ן  ו מ ל ס ה  ל י פ ל  ש  ' ר ג  2 5 0

נתח פילה סלמון טרי צרוב על העור לקבלת פריכות מושלמת, מונח על מצע פירה קטיפתי 
עשיר. מוגש ברוטב לימון, יין לבן, ועשבי תיבול.

|  150 ש"ח ל  י ר ג ה מ ם  ל ש ל  ר ו פ  / ק  ר ב ל  / ס  י נ ד  ' ר ג  5 0 0

דג טרי שנצלה בשלמותו על העצם לשמירה על עסיסיות מקסימלית וטעם ים עמוק. הדג 
משוח בשמן זית, לימון כבוש ועשבי תיבול, מוגש לצד פירה קטיפתי עשיר או תפו"א 

ושעועית ירוקה פריכה.

המטבח הגלילי שלנו נשען על כשרות מהודרת, חומרי גלם מקומיים, אש גלויה, עשבי תיבול, 

שמן זית, וטעמים עמוקים מן ההר והאדמה. בלב היקב, כל מנה נבנית מתוך כבוד למסורת 

הבישול של הגליל העליון - פשוטה לכאורה, אך עשירה, מדויקת ומלאת אופי.
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